COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION ATTENTION : Menu susceptible d'étre madifié
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX si probléme technique ou approvisionnement
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

MENUS

lundi 25/05/2026 - mardi 26/05/2026
Entrée Plat
Crudités BIO Bolognaise BIO
Accompagnement Légumes du chef
Pétes BIO Porposition du chef
Produit laitier Dessert

FERIE Pain BIO

Substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances Entrée

Potentiellement présent dans :
Plat Accompa-
principal gnement

Dessert

Céréales contenant du gluten, i savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avolne ou leurs souches hybridées, et x
produits & base de ces céréales.

Crustacés et produits a base crustacés

CEufs et produits a base d’ceufs

Poisson et produits a base de poissons

Arachides et produits & base d*arachide

Soja et produits a base de soja

Lalt et produits 3 base de [ait {y compris le lactose) b4

Fruits & coques : amandes, pistache, noix {de cajou, de pécan, du

Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits Il
Célerl et produits a base de céleri

Moutarde et produits a base de moutarde

Graine de sésame et produits & base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

LupIn et produits a base de lupin

Mollusques et produits & base de mollusques P
<

La principale

C. CAUSSADE

La Gestionnaire

L. PERARD




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX si probléme technique ou approvisionnement
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

MENUS

jeudi 28/05/2026 vendredi 29/05/2026
Entrée Plat Entrée Plat
Crudités Kebab Entrée chaude Réti de veau
Accompagnement Légumes du chef Accompagnement Légumes du chef
Semoule Proposition du chef Flageolets Légumes du chef
Produit laitier Dessert Produit laitier Dessert
. Potentiellement présent dans : ] . entiellement présent dans : -
Substances ou produits provequant des allergies ou Plat l|:ccompa- Substances ou produits provoquant des allergies ou et o zccompa
2 Z Dessert . . = .
intolérances SNEES principal | gnement intolérances ESES principal | gnement Desser
Céréales contenant du gluten, 3 savoir blé (comme épeautre et blé Céréales contenant du gluten, a savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et b4 de Khorasan), selgle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et b4
produits a base de ces céréales. produits & base de ces céréales.
Crustacés et produits & base crustacés Crustacés et produits a base crustacés
CEufs et produits 3 base d’ceufs CEufs et produits & base d’'ceufs
Poisson et produits & base de poissons ] Poisson et produits a base de poissons
Arachides et produits a base d’arachide Arachides et produits & base d'arachide
Soja et produits a base de soja Soja et produits a base de soja
Lait et produits & base de lait {y compris le lactose) x Lait et produits & base de lait {y compris e lactose) x
Fruits & coques : amandes, pistache, nolx (de cajou, de pécan, du Fruits a coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du )
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits & base de ces
fruits fruits
Céleri et produits a base de céleri Célerl et produits & base de céleri
Moutarde et produits a base de moutarde Moutarde et produits a base de moutarde
Graine de sésame et produits & base de graines de sésame Graine de sésame et produits & base de graines de sésame
Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10 Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux proposés préts a consommeés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant. instructions du fabricant.
Lupin et produits a base de lupin Lupln et produits a base de lupin
Mollusques et produits a base de mollusques < \EAAs Mollusques et produits 3 base de mollusques

La Principale

C. CAUSSADE

La Gestionnaire

L. PERARD




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

 lundi 01/06/2026
Entrée Plat

Accompagnement Légumes du chef

Produit laitier Dessert

Potentiellement présent dans :

Substances ou produits provoquant des allergies ou

. A . Plat Accompa-
intolérances Entrée P

Dessert
principal gnement

Céréales contenant du gluten, A savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), selgle, orge, avolne ou leurs souches hybridées, et
produits a base de ces céréales.

Crustacés et produits A base crustacés

CEufs et produits a base d'ceufs

Palsson et produits a base de poissons

Arachides et produits a base d’arachide

Soja et produits a base de soja

Lalt et produits & base de lait {y compris le lactose)

Fruits 4 coques : amandes, plstache, nolx {de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits

Célerl et produits a base de céleri

Moutarde et produits & base de moutarde

Graine de sésame et produits & base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux
Instructions du fabricant.

Lupln et produits 3 base de lupin //—_-A-T\

Mollusques et produits a base de mollusques

La Gestionnaire

L. PERARD

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
si probléme technique ou approvisionnement

~ mardi 02/06/2026

Entrée Plat
Crudités Sauté de veau
Accompagnement Légumes du chef

Pommes vapeur Porposition du chef

Produit laitier Dessert

Yaourts

Potentiellement présent dans :
Plat Accompa-
principal gnement

Substances ou produits provoquant des allergies ou

intolérances Entrée Dessert

Céréales contenant du gluten, & savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
produits & base de ces céréales.

Crustacés et produits 3 base crustacés

CEufs et produits a base d'ceufs
Polsson et produits & base de poissons
Arachldes et produits 3 base d’arachide

Soja et produits a base de soja
Lalt et produits A base de lait (y compris le lactose) x
Fruits & coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du

Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces

fruits
Célerl et prodults a base de céleri

Moutarde et produits 3 base de moutarde

Gralne de sésame et produits a base de graines de sésame
Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts 4 consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de lupin |
Maollusques et produits & base de mollusques / J al)
f{Q\;D ,ﬁﬁ‘)
La principale I

C. CAUSSADE

| pa
S
i



COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

jeudi 04/06/2026

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
si probléme technique ou approvisionnement

MENUS

vendredi 05/06/2026

Entrée Plat

Crudités Carbonara de poisson
Accompagnement Légumes du chef

Pates

Produit laitier Dessert

Substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances

Potentiellement présent dans :

Entrée

Plat
principal

Accompa-

Dessert

Entrée Plat
Crudités Chipo

Proposition végératienne

Accompagnement Légumes du chef

Courgettes grillées Légumes du chef

Produit laitier Dessert
Patisserie

Potentiellement présent dans :
Plat Accompa-

Substances ou produits provoquant des allergies ou

intolérances Entrée Dessert

Bn

Céréales contenant du gluten, 3 savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, aveine ou leurs souches hybridées, et
produits a base de ces céréales.

X

Crustacés et produits & base crustacés

CEufs et produits a base d’ceufs

Paisson et produits a base de poissons

X

Arachides et produits 3 base d’arachide

Soja et produits a base de soja

Lait et produits & base de lait (y compris le lactose)

Fruits a coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits

Céleri et produits a base de céleri

Moutarde et produits & base de moutarde

Gralne de sésame et produits & base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts 3 consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits 3 base de lupin

principal gnement

Céréales contenant du gluten, 3 savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, aveine ou leurs souches hybridées, et
produits a base de ces céréales.

Crustacés et produits 3 base crustacés

CEufs et produits a base d’ceufs

Paisson et produits a base de poissons

Arachides et produits & base d’arachide

Soja et produits 3 base de soja

Lait et produits a base de lait {y compris le lactose)

Fruits & coques : amandes, pistache, nolx {de cajou, de pécan, du
Brésif, de Macadamia ou du Queenstand) et produits a base de ces
fruits

Céleri et produits a base de céleri

Moutarde et produits a base de moutarde

Gralne de sésame et produits & base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupln et produits & base de lupin

Mollusques et produits a base de mollusques

Mollusques et produits a base de mollusques

La Gestionnaire

L. PERARD

La Principale

C. CAUSSADE




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX si probléme technique ou approvisionnement
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

lundi 08/06/2026

Entrée Plat Entrée Plat
Crudités roti de porc Crudités beignets de calamar

proposition végétarienne

Accompagnement Légumes du chef Accompagnement Légumes du chef
Blé Riz Proposition du chef
Produit laitier Dessert Produit laitier Dessert

i & : . R Potentiellement présent dans :
Substances ou produits provequant des allergies ou Potentiellement présent dans Substances ou produits provequant des allergies ou
intolérances Entrée Plat Accompa- | o ccert intolérances Entrée . Accompa- | o csert
principal gnement principal gnement

Céréales contenant du gluten, & savoir blé (comme épeautre et blé
x de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et x
produits a base de ces céréales.
Crustacés et produits a base crustacés
Eufs et produits a base d'ceufs CEufs et produits a base d’ceufs X I
Poisson et produits & base de poissons

Poisson et produits 3 base de polssons - )
Arachides et produits 3 base d’arachide

Céréales contenant du gluten, a savoir blé {comme épeautre et bié
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
produits a base de ces céréales.

Crustacés et produits a base crustacés

Arachides et produits a base d’arachide

Soja et produits a base de soja
x Lait et produits a base de lait {y compris le lactose) x
Fruits 3 coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du

Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces

fruits ™
Célerl et produits a base de céleri

Soja et produits 3 base de soja

Lait et produits a base de lait {y compris le lactose)

Fruits & coques : amandes, plstache, noix {de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits & base de ces

fruits
Célerl et produits a base de céleri

Moutarde et produits 3 base de moutarde

Moutarde et produits 3 base de moutarde

Graine de sésame et produits a base de graines de sésame

Gralne de sésame et produits a base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts a consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits 3 base de lupin

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommeés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de lupin _

Mollusques et produits 3 base de mollusques

Mollusques et prodults a base de mollusques

La principale

C. CAUSSADE

La Gestionnaire

L. PERARD




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

 jeudi 11/06/2026

Plat
Escalope de dinde

Entrée
Entrée chaude

Accompagnement
Petits pois - carottes

Produit laitier

Légumes du chef

Dessert

créme dessert

Accompagnement

Substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances

Potentiellement présent dans :

Plat Accompa-

Dessert
principal gnement

Entrée

Céréales contenant du gluten, 3 savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
produits a base de ces céréales.

X X

Crustacés et produits & base crustacés

CEufs et produits a base d'ceufs

Poisson et produits a base de poissons

Arachldes et produits a base d’arachide

Soja et produits a base de soja

Lalt et produits 3 base de lait {y compris le lactose)

Fruits @ coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensiand) et produits a base de ces
fruits

Céleri et produits a base de céleri

Moutarde et produits & base de moutarde

Graine de sésame et produits & base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupln et produits 3 base de lupin

Mollusques et produits a base de mollusques /d

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
si probléme technique ou approvisionnement

vendredi 12/06/2026

Entrée Plat

crudité légumineuse

Ratatouille

Produit laitier

Dessert

Paupiette de veau

Légumes du chef

Légumes du chef

Substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances

Potentiellement présent dans :

Entrée

Plat
principal

Accompa-
gnement

Céréales contenant du gluten, & savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avolne ou leurs souches hybridées, et
produits a base de ces céréales.

Dessert

Crustacés et produits 3 base crustacés

CEufs et produits a base d’ceufs

Polsson et produits 3 base de poissons

Arachides et produits & base d’arachide

Soja et produits a base de soja

Lait et produits a base de lait {y compris fe lactose)

Fruits & coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits

Célerl et produits a base de céleri

Moutarde et produits a base de moutarde

Graine de sésame et produits a base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts a consommeés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de lupin

Mollusques et produits 3 base de mollusques

La Gestionnaire

L. PERARD

La Principale

C. CAUSSADE




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75
gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

Plat
Cordon bleu

Entrée

Entré chaude

Accompagnement Légumes du chef

haricots vert Proposition du chef

Produit laitier Dessert
. . Potentiellement présent dans :
Substances ou produits provoquant des allergies ou o = = chompa-
. 3 t
intolérances Entrée princlpal gnement Desser
Céréales contenant du gluten, 4 savoir bié (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et x )\
produits a base de ces céréales.
Crustacés et produits & base crustacés
(Eufs et produits & base d’ceufs X b4
Poisson et produits a base de polssons
Arachides et produits a base d’arachide
Soja et produits a base de soja
Lait et produits & base de lait {y compris le lactose} ¥4 x X

Fruits 4 coques : amandes, pistache, nolx (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits

Célerl et produits a base de céleri

Moutarde et produits a base de moutarde

Gralne de sésame et produits & base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

LupIn et produits a base de lupin

A

m
S
%

Mollusques et produits a base de mollusques

/J,_
2

. . NG

La Gestionnaire >

L. PERARD

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
si probléme technique ou approvisionnement

Entrée

Légumes du chef

Accompagnement

Produit laitier Dessert

Potentiellement présent dans :
Plat Accompa-
principal gnement

Substances ou produits provoquant des allergies ou

intolérances Entrée Dessert

Céréales contenant du gluten, a savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
produits a base de ces céréales.

Crustacés et produits 3 base crustacés

(Eufs et produits a base d’ceufs

Poisson et produits 3 base de poissons

Arachides et produits & base d’arachide

Soja et produits a base de soja

Lalt et produits a base de lait {y compris le lactose)

Fruits & coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits & base de ces
fruits

Célerl et produlits a base de céleri

Moutarde et produits a base de moutarde

Gralne de sésame et produits a base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts a consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fahbricant.

Lupln et produits a base de lupin

Mollusques et produits & base de mollusques

La principale
C. CAUSSADE




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

jeudi 18/06/2026

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
si probléme technique ou approvisionnement

Entrée Plat

Crudité Lasagne
Accompagnement Légumes du chef
salade

Produit laitier

Dessert

Entrée Plat

Crudités

Pavé de poisson au chorizo

Proposition végétarienne

Accompagnement
Pomme vapeur

Produit laitier

Dessert

Légumes du chef

proposition du chef

. g Potentiellement présent dans : . . Potentiellement présent dans :
Substances ou produits provoquant des allergies ou oiat Accompa- Substances ou produits provoquant des allergies ou e Recombs
i 5 g Dessert i 5 " | Dessert
intolérances Entrée | cipal | gn A intolérances Entrée principal | gnement eSse
Céréales contenant du gluten, 3 savoir blé (comme épeautre et blé Céréales contenant du gluten, i savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et R de Khorasan), seigle, orge, aveine ou leurs souches hybridées, et
produits & base de ces céréales. produits A base de ces céréales.
Crustacés et produits 4 base crustacés Crustacés et produits 3 base crustacés
CEufs et produits & base d'ceufs CEufs et produits a base d’ceufs
Poisson et produits a base de poissons Polsson et produits & base de poissons x
Arachides et produits 4 base d’arachide Arachides et produits & base d'arachide
Soja et produits a base de soja Soja et produits a base de soja x
Lait et produits a base de lait {y compris le lactose) b 4 Lait et produits & base de lait {y compris le lactose)
Fruits 3 coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du Fruits a coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits & base de ces
fruits fruits —
Céleri et produits a base de céleri Célerl et produits a base de céleri
Moutarde et produits a base de moutarde Moutarde et produits a base de moutarde
Graine de sésame et produits & base de graines de sésame Graine de sésame et produits a base de graines de sésame
Anhydride suifureux et sulfites en concentration de plus de 10 Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant. instructions du fabricant.
Lupin et produits a base de lupin Lupin et produits & base de lupin
. N S = el
Mollusques et produits a base de mollusques 6 lt,ﬂ,;‘ ,@\ Mollusques et produits a base de mollusques Jea ™~
2\ DAY N

La Gestionnaire

L. PERARD

La Principale

C. CAUSSADE




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

| lundi 22/06/2026
Entrée Plat
Crudités

Accompagnement

salade

Produit laitier

Dessert

Pates bolognaises

Légumes du chef

Substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances

Potentiellement présent dans :

Entrée

Plat
principal

Accompa-
gnement

Dessert

Céréales contenant du gluten, & savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
produits a base de ces céréales,

X

Crustacés et produits a base crustacés

Eufs et produits a base d’ceufs

Polsson et produits a base de poissons

Arachides et produits 3 base d’arachide

Soja et produits a base de soja

Lait et produits 4 base de lait {y compris le lactose}

Fruits & coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits

Célerli et produits a base de céleri

Moutarde et produits a base de moutarde

Graine de sésame et produits 3 base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommeés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupln et produits a base de lupin ,,(/E*?\
Mollusques et produits & base de mollusques /OQ)\'f - 'Y//A"\
~

La Gestionnaire

L. PERARD

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
si probléme technique ou approvisionnement

mardi 23/06/2026

Entrée Plat
Crudités
Accompagnement

Courgettes grillées

Produit laitier

Dessert

Escaloppe viennoise

Légumes du chef

Proposition du chef

Substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances

Potentiellement présent dans :

Entrée

Plat
principal

Accompa-
gnement

Dessert

Céréales contenant du gluten, a savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avolne ou leurs souches hybridées, et
produits a base de ces céréales.

X

Crustacés et produits a base crustacés

CEufs et produits a base d’ceufs 4 ]
Poissan et produits a base de poissons

Arachides et produits a base d’arachide |
Soja et produits a base de soja T
Lait et produits 3 base de lait {y compris le lactose) r x

Fruits & coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits

Céleri et produits a base de céleri

Moutarde et produits a base de moutarde

Graine de sésame et produits 3 base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts @ consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de lupin

Mollusques et produits a base de mollusques

La principale

C. CAUSSADE




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX si probléme technique ou approvisionnement
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

jeudi 25/06/2026 vendredi 26/06/2026
Entrée Plat
Crudités Chipo
proposition végétarienne
Accompagnement Légumes du chef MENU NON DEFINI
Lentilles
Produit laitier Dessert
” . Potentiellement présent dans : i iellement présent dans :
Substances ou produits provoquant des allergies ou Plat iccompa- Substances ou produits provoquant des allergies ou Potentl:|at ﬁccompa-
i 3 g Dessert H 5
intolérances Entrée princigal gnement intolérances Entrée arisicipad Fidiiont Dessert

Céréales contenant du gluten, a savoir blé (comme épeautre et blé Céréales contenant du gluten, a savoir blé (comme épeautre et blé

de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et

produits a base de ces céréales. produits 3 base de ces céréales.

Crustacés et produits a base crustacés Crustacés et produits a base crustacés

CEufs et produits a base d'ceufs CEufs et produits a base d’ceufs

Poisson et produits a base de poissons Poisson et produits 3 base de poissons

Arachides et produits a base d’arachide Arachides et produits a base d’arachide

Soja et produits a base de soja Soja et produits a base de soja

Lalt et produits a base de lait {y compris |e lactose) x Lait et produits 3 base de lait (y compris le lactose)

Fruits & coques : amandes, pistache, nolx (de cajou, de pécan, du Fruits 4 coques : amandes, plstache, noix (de cajou, de pécan, du

Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits & base de ces

fruits fruits

Céleri et produits a base de céleri Célerl et praoduits a base de céleri

Moutarde et produits a base de moutarde Moutarde et produits 3 base de moutarde

Graine de sésame et produits & base de graines de sésame Graine de sésame et produits a base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10 Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10

mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits

proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux

instructions du fabricant. instructions du fabricant.

Lupln et produits a base de lupin Luplin et produits a base de lupin

Mollusques et produits 3 base de mollusques [i}:m\ Mollusques et produits & base de mollusques

La Principale

C. CAUSSADE

La Gestionnaire

L. PERARD




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

lundi 29/06/2026

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
si probléme technique ou approvisionnement

mardi 30/06/2026

Entrée

Produit laitier

Plat
Crudités Nuggets
Accompagnement
Semoule

Dessert

Légumes du chef

proposition du chef

Potentiellement présent dans :

MENU NON DEFINI

Substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances

Potentiellement présent dans :

Plat Accompa-

Dessert
principal gnement

Entrée

Céréales contenant du gluten, & savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, aveoine ou leurs souches hybridées, et
produits & base de ces céréales.

Crustacés et produits & base crustacés

CEufs et produits 3 base d’ceufs

Poisson et produits & base de poissons

Arachides et produits 3 base d’arachide

Soja et produits a base de soja

Lait et produits a base de lait {y compris le lactose)

Fruits a coques : amandes, pistache, nolx (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits

Célerl et produits a base de céleri

Moutarde et produits 3 base de moutarde

Graine de sésame et produits 3 base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de lupin

Mollusques et produits a base de mollusques

La Gestionnaire

L. PERARD

Substances ou produits provoquant des allergies ou it Necomps
intolérances Entrée principal gneme: N Dessert
Céréales contenant du gluten, & savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et * )(
produits a base de ces céréales.
Crustacés et produits a base crustacés
(Eufs et produits & base d’ceufs b 3
Poisson et produits a base de poissons
Arachides et produits a base d’arachide
Soja et produits a base de soja
Lait et produits & base de lait {y compris le lactose) b 4 x
Fruits & coques : amandes, pistache, nolx (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits
Célerl et produits a base de céleri
Moutarde et produits 3 base de moutarde
Graine de sésame et produits & base de graines de sésame
Anhydride suifureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant. T
N . i Ty
LuplIn et produits  base de lupin /' \SEA/V N
. Y 4 b
Mollusques et produits a base de mollusques /4(/ s VO '\
-t
—

La principale

C. CAUSSADE




COLLEGE JEAN MOULIN - SERVICE DE GESTION
120 RUE DU GALUPE 64170 ARTIX
05.059.60.29.75

gest.0640231d@ac-bordeaux.fr

ATTENTION : Menu susceptible d'étre modifié
si probleme technique ou approvisionnement

MENUS

vendredi 03/0f/2026

jeudi ozmﬁfzozs

MENU NON DEFINI

SERVICE DE RESTAURATION FERME

Substances ou produits provogquant des allergies ou
intolérances

Potentiellement présent dans :

Entrée

Plat
principal

Accompa-
gnement

Dessert

Substances ou produits provoquant des allergies ou
intolérances

Potentiellement présent dans :

Entrée

Plat
principal

Accompa-
gnement

Dessert

Céréales contenant du gluten, 3 savoir blé {comme épeautre et blé
de Khorasan), selgle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
produits a base de ces céréales.

Céréales contenant du gluten, a savoir blé (comme épeautre et blé
de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et
produits a base de ces céréales.

Crustacés et produits a base crustacés

CEufs et produits a base d'ceufs

Poisson et produits a base de poissons

Crustacés et produits a base crustacés

(Eufs et produits a base d’ceufs

Poisson et produits & base de poissons

Arachlides et produits & base d’arachide

Arachides et produits & base d’arachide

Soja et produits a base de soja

Soja et produits a base de soja

Lalt et produits & base de lait {y compris le lactose)

Lait et produits & base de lait {y compris le lactose)

Fruits a coques : amandes, pistache, noix (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits a base de ces
fruits

Céler] et produits a base de céleri

Fruits & coques : amandes, pistache, nolx (de cajou, de pécan, du
Brésil, de Macadamia ou du Queensland) et produits & base de ces
fruits

Célerl et produits a base de céleri

Moutarde et produits a base de moutarde

Moutarde et produits 3 base de moutarde

Graine de sésame et produits & base de graines de sésame

Graine de sésame et produits & base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts a consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO, total pour les produits
proposés préts & consommés ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant.

Lupin et produits a base de [upin

Lupin et produits a base de lupin

Mollusques et produits a base de mollusques

Moliusques et produits 3 base de mollusques

wrd, ]

La Gestionnaire

L. PERARD

La Principale

C. CAUSSADE




